 《我身边的那些“菌”》

当你在大自然中畅游时，映人眼帘的生物大都是植物或劲物，偶尔还会看见磨菇，它属于真菌。在日常生活中，你还见过馒头变质发霉水果上长“毛毛”’。那是真菌中的霉菌。至于细菌，肉眼就看不见了。其实，在你周围有数不清的细菌和真菌，甚至在你的体表和体内也有许多细菌，有时还会有真菌。

首先我们了解一下本章教学目标：（带着目标和问题学习，我们的学习效果将会事半功倍哦！）
1. 通过实验探究细菌真菌在身边环境中的分布，体会科学探究的严谨性和科学性；能辩证说出细菌和真菌对人类、自然界的作用；
2.能利用放大镜、显微镜观察常见细菌真菌的形态结构特征，用列表的方式对比动物细胞、植物细胞、细菌和真菌的异同，提高总结归纳能力；
3. 通过参与实践活动，如检测不同环境的细菌真菌、利用发酵技术制作酸奶、泡菜，完成撰写实践活动报告，汇报实践成果，交流和讨论等过程，提高实践探究能力；
4. 通过检测不同环境细菌真菌，提高学生养成良好卫生习惯的意识；通过亲身体验发酵过程，感受生命的奇妙。

接下来的课堂我们将会一起进入奇妙的细菌真菌世界，你对身边的细菌真菌了解多少呢？完成以下测试，在答题卡上作答吧：
[image: 菁优网]1.看了“舒肤佳香皂可以有效地抑制细菌的存活”这个广告后，小林想运用自己所学的知识，通过探究活动来检验舒肤佳香皂是否有此功效。下面有关小林探究方案描述错误的一项是（　　）
	A．为了实验的严谨，可以再增加一组空白对照

	B．若B培养皿菌落比A培养皿多，则说明香皂具有抑菌功效
C．洗手后按手印相当于接种

	D．A和B两组培养皿都放在28℃的环境中培养

	


2．在夏天，受潮的粮食、衣物容易长霉，而干燥的粮食和衣物不易长霉，这说明霉菌的生长除需要一定的温度、营养外，还需要一定的（　　）
A．光照	B．氧气	D．二氧化碳  D．水分
3．下列环境中，细菌和真菌分布较多的是（　　）
A．腌制食品的盐水中               B．流通的货币上
 C．真空的罐头食品中	D．刚煮熟的牛肉中	
4．杀死或抑制微生物繁殖能延长食品保存时间，下列方法不能延长该食品保存的是（　　）
A．将水果放入冰箱冷藏	            B．将剩汤煮沸后不开盖存放	
C．将蒸熟的排骨放在阴湿处	         D．将鱼清理后用盐腌并风干
5. 菌落是指（　　）
A．一个细菌或真菌繁殖后形成的集合体	B．一个肉眼可见的大型真菌	    
C．肉眼可见的许多霉菌的集合体	     D．在显微镜下看到的细菌群体
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